
TACOS DI COCHINITA PILBIL

Sandwich con tartare di manzo, crema cacio e pepe
e mayo allo zafferano

SANDWICH DI SCOTTONA

Pan Brioche, bresaola di picana, caviale di melanzane, salsa al
parmigiano 36 mesi, pomodoro semidry

BRIOCHE DI PICANA 

Tortillas di mais, purè di avocado, stracotto di maiale, 
achiote, cipolle marinate 

tortillas di mais nero, purè di avocado,
tartare di ricciola del mediterraneo, stracciata di bufala, alga wakame

BLACK TACOS DI RICCIOLA 

panino soffice al burro con Tartare di tonno rosso 
del mediterraneo, sriracha mayo e lattuga croccante 

TUNA ROLL

SNACK BAR
7,00 

10,00

10,00

10,00

15,00

EMPANADAS
fagotti di pasta di mais ripieni di 

melanzane alla siciliana

6,00 

BUN IL CONTADINO
hamburger di scottona 200gr,scamorza affumicata,

prosciutto crudo, chips di patate, melanzane grigliate e
rucola, con mayo e salsa chimichuri

BUN IL PESCATORE

pesto di basilico, tartare di pomodoro e calamaro scottato 
BRUSCHETTA MAIORCHINA 

polpo croccante, stracciata di bufala, variazione di
zucchine 

11,00

15,00

14,00



FRITTATINA DEL GIORNO 

FRITTURA GAMBERI E CALAMARI

PANE BURRO E ALICI DEL
CANTABRICO

CROCCHETTA DEL GIORNO

TAGLIERE NOSTRANO

8,00

16,00

6,00

20,00

10,00

 
LE  INFORMAZIONI  C IRCA LA PRESENZA DI  SOSTANZE O DI  PRODOTTI  CHE

PROVOCANO
ALLERGIE  E  INTOLLERANZE SONO DISPONIBI L I  R I VOLGENDOSI  AL  PERSONALE

IN SERVIZIO.
IN  TUTTI  I  NOSTRI  P IATTI  POTREBBERO ESSERE PRESENTI  LE  SOSTANZE

ALLERGENICHE.  ALCUNI  PRODOTTI  POTREBBERO ESSERE CONGELATI .  PRODOTTI
CONFORME ALLE  PRESCRIZIONI  DEL  REG (CE)  853/2004,  ALLEGATO I I I ,

SEZIONE VI I ,  CAPITOLO 3,  LETTERA D,  PUNTO3.

PATANEGRA 48 MESI DOP
JABUGO ALTANZA

28,00
80 GR

PATATE TRIPLA COTTURA 5,00

4,00PATATINE FRENCH FRIES



HOLIDAY NEEDED
Barsol  P isco,  Palomino Fino,  T imo Limone,  L ime,

Tonica  Mediterranea  

9

WHITE NEGRONI
Playmouth Gin,  I tal icus  Rosol io  di  Bergamotto,

Li l let  Blanc,  L iquore  di  genziana  

9

OUR SIGNATURE

LAPSANG & ARANCIA
Altamura Vodka,  Lapsang Souchong,  Arancia,  L imone,

Swedish Punch,  Soda  
9

GIMLET AL BASILICO
Gin Mare,Cordiale  al  Basi l ico,  Fake L ime

9

SHISO-MISO MOJITO
Havana 3,  Burro  Nocciola,  Shiso,  Miso,  Cordiale

al la  Menta,  Soda

9

FLORADORA
Havana 3  Rum, Melograno,l iquore  al  Lampone,  L ime,

Ginger  Ale

9

MEXICAN PUNCH
Tequila  Altos  Plata,  Yogurt  al la  pesca,  Lemon

Verbena,  Absinthe blanc,  Agave,  L ime
9



CLASSICS?

TOMMY’S MARGARITA
Tequila  Altos,  Del  Maguey Mezcal ,  Agave,  L ime,

Chipotle
9

PALOMA
Tequila  Altos,  L ime,  Agave,  Soda al  Pompelmo

Rosa
8

PENICILLIN
Scotch Whisky,  Laphroig  10,  Miele,  Zenzero,

Limone
9

FRENCH 75
Gin,  l imone,  miele,  Champagne

10

South Side?
Beefeater  24,  Chartreuse Gial la,  L ime,  Menta

9

ROB ROY
Jonnie  Walker  Black  Label ,  Caol i la  12,  Antica

Formula,  Orange Bitter
9

BIJOU COCKTAIL
Plymouth or iginal ,  Green Chartreuse,  Vermouth

Blend,  Orange Bitter
 9



NEGRONI ANALCOLICO
Tanqueray 0.0,  

Bitter  Analcol ico,  
Mart ini  V ibrante

6

SHIRLEY TEMPLE
Melograno,  Frutt i  Rosssi ,  L ime,  Ginger  Ale  

6

Free Alcool 

MOJITO ANALCOLICO
Succo di  Mela  Bio,  L ime,  Zucchero,  Menta

6

HOMEMADE KOMBUCHA 
Homemade Kombucha (chiedere  al

personale  di  sala)
6

MEDITERRANEO
Sabatini  0.0,  cordiale  al  t imo,  Tonica

Mediterranea
8


